
Batidora Rio Hamilton Beach
 

BATIDORA LICUADORA RIO HAMILTON BEACH

  

Batidora picadora Río Hamilton beach 

Calificación: Sin calificación 
Precio
PVP Final sin descuentos:563,98 €

Precio con descuento466,10 €

PVP Final:563,98 €

PVP sin IVA:466,10 €

97,88 €

Haga una pregunta sobre este producto 
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Batidora Rio Hamilton Beach
 

Descripción 

BATIDORA RIO HAMILTON BEACH

Esta batidora picadora de la marca Hamilton Beach es el complemento ideal para coctelería. Tiene hojas de acero super resistentes que te
permitirán picar hielo y preparar los mejores cócteles.
La batidora picadora es también muy útil para preparar Smoothies, batidos,  salsas y purés.

Esta batidora también llamada licuadora o batidora americana consta con el Sistema WABE-ACTION SYSTEM, que reduce el tiempo de
trabajo, haciendo que los ingredientes bajen de una forma más rápida a las aspas y que disminuya el tiempo de elaboración.

La licuadora tiene capacidad de elaborar bebidas de 0.5 L en 20 segundos. Además sus cuchillas son muy duraderas porque están fabrciadas
en acero inoxidable.

La batidora tiene dos velocidades con opción de mantener pulsado.

CARACTERISTICAS DE LA BATIDORA RIO

Jarra de policarbonato super resistente
Cuchillas de acero inoxidable
Jarra de 1,25 L
Tecla dos velocidades
Puede ver las medidas en la foto
120 V / 60 Hz /3,5 A
Potencia 450 W
Esta batidora está indicada para usar con hielo picado. No utilizar para picar hielo sin ningún líquido

Uso de la batidora rio

Siempre es recomendable que antes de empezar a utilizar la Batidora la coloques en una superficie firme y compacta esto reducirá los riesgos
de sufrir algún daño. También es básico cerciorarse de que la jarra ha quedado bien encajada en su soporte.

Una vez tengas todos los ingredientes dentro del vaso de la batidora es recomendable acompañarlo con algo de líquido de lo contrario el
aparato probablemente sufrirá daños.

Para hacer un buen uso de la batidora lo mejor es utilizar la velocidad adecuada por eso se recomienda utilizar las velocidades baja al inicio y
velocidades altas para dar el terminado. 

Partes de la Batidora Rio

Vaso de policarbonato
Anidad de conjunto de cuchillas.
Aparato Motor

Limpieza de la Batidora Rio

Una batidora americana es importante limpiarla inmediatamente después de haberla usado. De lo contrario los restos de alimentos pueden
secarse, haciendo después mucho más difícil su limpieza.

Ponerla en agua y dejarla para después tampoco es una buena idea. Los restos de los ingredientes se pudren rápidamente y eso no es muy
higiénico. Además, sus ácidos podrían corroer los componentes del aparato.

Lo mejor es lavarla inmediatamente, si es posible, retirando las cuchillas y la jarra. Siempre utilizando detergentes suaves y agua clara.

Porque nos gusta la batidora

La seguridad que proporciona un electrodoméstico es uno de los aspectos más importantes en los que nos fijamos a la hora de recomendar un
prodcuto. Esta batidora americana tiene integrado la nueva tecnología de Sensor de vaso para paro automático del motor al retirar el vaso, lo
que nos proporciona tranquilidad a la hora de usarla. 

Asimismo, La batidora nos gusta porque es ideal ya que consta de interruptores basculantes con un fácil manejo cuando el aparato se ponga
en funcionamiento, además tiene un potente motor de 3/4 CV de potencia máxima y un acoplamiento duradero, y si se te olvido poner algún
ingrediente no existe más preocupación la Batidora RIO HBB250-CE HAMILTON BEACH consta con una tapa de relleno extraíble que permite
añadir ingredientes durante la mezcla.
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Batidora Rio Hamilton Beach
 

Comentarios

Aún no hay comentarios para este producto. 
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